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Kierunek Ilub kierunki studiow

Ogrodnictwo

Nazwa modutu ksztalcenia,
takze nazwa w jezyku angielskim

Produkcja przypraw
Production of spices

Jezyk wyktadowy

polski

Rodzaj modutu ksztatcenia
(obowigzkowy/fakultatywny)

fakultatywny

Poziom modutu ksztatcenia

Studia drugiego stopnia, stacjonarne

Rok studiéw dla kierunku pierwszy
Semestr dla kierunku I
Liczba punktéw ECTS z podziatem | 3 (1,5/1,5)

na kontaktowe/ niekontaktowe

Tytul/ stopien/Imie i nazwisko
osoby odpowiedzialnej

dr Grazyna Zawislak

Jednostka oferujgca modut

Katedra Warzywnictwa i Roslin Leczniczych

Cel modutu

Zapoznanie studenta z surowcami przyprawowymi
pozyskiwanymi w Polsce, w innych rejonach swiata oraz ze
sposobami produkcji przypraw.

Tresci modutu ksztatcenia — zwarty
opis ok. 100 stow.

Student poznaje sposoby produkcji przypraw w polu w
pomieszczeniach oraz w warunkach amatorskich. Rozpoznaje
przyprawy roslinne charakterystyczne dla kuchni na réznych
kontynentach, poznaje ich smak i aromat. Poznaje sposoby
utrwalania i obrobki surowcéw roslinnych, z ktérych uzyskuje
sie przyprawy. Zdobywa informacje o skladzie chemicznym
przypraw oraz wtasciwosciach dietetycznych i leczniczych.
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Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktady, éwiczenia, dyskusja




